
Kräftiztallrik 495:-
‣ Skaldjurs-cappucino (Skaldjurssoppa med kräfta)
‣ Bröd, knäcke, brynt vispat smör, brännvinsost

‣ Kräftor, rökta räkor med skal, ägg, västerbottenpaj & dillaioli
Allergener: Gluten, skaldjur, mjölkprotein, laktos, ägg, senap

Räktallrik 495:-
‣ Grönsaks-cappucino (sellerirot- & fänkålsssoppa med räkor)

‣ Bröd, knäcke, brynt vispat smör, brännvinsost
‣ Räkor med skal, rökta räkor med skal, ägg, 

västerbottenpaj & dillaioli
Allergener: Gluten, skaldjur, mjölkprotein, laktos, ägg, senap & selleri

Smörrebröd tallrik 295:-
3 st smörrebröd: 

‣ 1st ägg&räkor, 1st kräftröra & 1st brännvinsostkräm med blåbär
Går att få med glutenfritt bröd men detta behöver kommuniceras i bokningen.

Allergener: Gluten, skaldjur, mjölkprotein, laktos, ägg & senap

Västerbottentallrik 225:-
‣ Vegetarisk västerbotten paj, grönsparris, tångrom, creme fraich,

ruccula & brännvinsostsallad med blåbär
Allergener: Gluten, mjölkprotein, laktos & ägg

KRÄFTIZ



Kräftskiva + Quiz= Kräftiz!
Kafeet rekommenderar till gillet:

Det friska:
Pierre Olivier 90:- gl / 425:- flaska

Prestige Brut, Blanc de Blancs, Cuvée, Frankrike.
Trevlig fruktsötma & inslag av gula frukter, päron, äpple & kex.

Angenäm balans med mjuka & uppfriskande bubblor.

Inycon 95:- gl / 450:- flaska
Brut NV, Vegan, Sicilien, Italien.

Lätt blommig doft av citrus, gröna äpplen, grapefrukt & örter.
Krispig med en hög välbalanserad syra & krämig mousse.

Tri Monti Chardonnay 99:- gl
Emilia Romagna, Italien.

Torrt, fruktigt & med inslag av citrus, gröna äpple. 
En fin mineralisk avslutning.

Mediterranico Pinot Grigio 99:- gl / 475:- flaska
Vegan, Sicilien, Italien.

Alkoholfritt:
* Skånsk äppelcider 40:- / 85:-

Från Golden Cider – kolsyrad 27,5cl. / 70cl.

Bärs:
* Bryggmästarens ekologiska lager 5% 85:-
40 cl. Klassisk ljus lager med viss fruktighet.

* BRON ekologisk lager 5,5% 86:-
40 cl. Karaktärsfull ljus lager med tydlig beska.

* BRON IPA 5,9% 90:-
40 cl. Hantverksbryggd India Pale Ale med mycket smak.



Kräftskiva + Quiz= Kräftiz!
Kafeet rekommenderar till gillet:

Det starka:
Skåne i varje snaps!

2cl 40kr / 4cl 80kr / 6cl 120kr
‣ Malmö snaps -Havtorn, honung & apelsin 

‣ Grinfa dill akvavit -Dill & citrus
‣ Utö -Fläder & citron

‣ Saltö Akvavit -Kummin, fänkål & pors
‣ Piratens Besk -Kryddad blommande malört

‣ Piratens Akvavit- Kummin & dill. Lagrad på sherryfat ;)

Sängfösare:
Irish Coffee 149:-

Bushmills irländsk whiskey, eko bryggkaffe, farinsocker & grädde.

Caffé Borghetti 149:-
Bryggkaffe med Borghetti espressolikör & grädde.

Det söta:
Varm äpple- & kanelsmulpaj med vaniljsås 139kr/ pers

Inkl. Eko bryggkaffe eller te.
Allergener: 

Paj: gluten & mjölkprotein / Vaniljsås: ägg & mjölkprotein.

GO-fika 65:-
Bryggkaffe & kaffekaka 

Allergener: gluten, mjölkprotein, ägg & nötter (mandel).
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